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Préchautlez le four & 180°C.
versez le contenu du bocal dans un
saladier. Aioutez 1259 de beurre pommade
(rmou), 1 gros cruf battu et une cuilére a

soupe “de vanile liquide. Mélangez et
formez des boules de la taile dune balle
de gol. Déposez-les sur une plaque de
cuissSon recouverte de papler sukurise et
enfournez pour 13 & 45 minutes de
cuisson,
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une cuilere & sou

Préchauffez le four & 180°C.
versez le contenu du bocal dans un
saladier. Q outez 4.25 de beurre
Pommao\e ¢ mou), Qros oeu‘c‘ battu et

de vanile liquide.
Mélanqez et €orme2 des boules de la
taile dune balle de qolk, Deposez-les
sur une elaque de clisson recouverte
de Pa(a\er sufurisé et enfournez eour
13 & 15 minutes de cuisson.
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Préchautfez le four A 180°C.,
versez le contenu du bocal dans un
saladier. F—‘a outez 4.25 de beurre
Pommac\e ¢ mou), %\“os ceuf battu et
une cuilere & souck de vanile liquide.
Mélanqez et ?ormez des boules de la
taile dune bale de qok. ‘Deposez les
SUr Une. plagque de cuisson
recouverte o\e papler sulurisé et
enfournez pour 13 & 15 minutes de
cuisson,
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stotien
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SOS8 Ceekies

Préchautfez le four A 180°C.
versez le contenu du bocal dans un
saladier. Ajoutez 1259 de beurre
poramade (mow), 1 grod ceuk battu
et une cuilere & souce de vanile
liquide, Mélangez et formez des
boules de la talle dune bale de qolf.

'Deposez—ies SUr une |aque

cuisson recouverte o\e S
suurisé et enfournez pour 13 a 15
minutes de cuisson.
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